
 
 

ENTRANTES 

                           

Burata al Bloody Mary y Tomate Azul “Mar Azul” con 

A.O.V.E. “Castillo de Tabernas” 

14,00 € 

Tartar de Atùn Rojo “Petaca Chico” con ajo blanco de coco. 

15,00 € 

Boletus Confitados con Huevo a 65ºC y Foie fresco a la 

plancha 

13,00 € 

Micuit Casero Caramelizado con gelée de albaricoques 

13,00 € 

Sardinas ahumadas con tosta de cristal y Tartar de Tomate  

(5 unidades) 

14,50 € 

Picaña de Simmental (+40 días de maduración Dry Aged) 

13,50 € 

Alcachofas de temporadas confitada y crema de  Romescu 

12,00 € 

Croquetas fluidas “Oro y Luz” (6 unidades) 

10,00 € 

 

CARNES 

T-Bone de Vaca (+30 maduración Dry Aged) 

48.50 €/Kg 

Rack de Vaca (+30 maduración Dry Aged) 

48,50 €/Kg 

Pak-Thai de Iberico con Tamarindo y Tallarines de Arroz 

15,50 € 

Pluma ibérica a baja temperatura con patatas y huevos 

camperos 

14,00 € 

Carrillada al Curry con cremoso de patatas 

12,50 € 

PESCADOS 

 
Pulpo a la plancha sobre migas Hindú 

16,00 € 

Calamar de Potera en A.O.V.E. con wok de verduras 

21,00 € 

Bacalao gratinado con salsa de Ajo Blanco y tomates de 

Almería, toque de Cardamomo 

13,50 € 

Atún Rojo “Petaca Chico” a la plancha con crema de  

guacamole. 

18,00 € 

Milhojas Crujiente de Pargo y Crema Americana 

16,50 € 

RESTAURANTE RESORT  ORO Y LUZ 
Paraje de Los Albacetes, Rodalquilar (Nijar) - 04115 

Para Reservar: 950 80 88 19  - chef@oroyluz.com 

[Desde las 11 hasta las 15 – desde las 19 hasta las 21] 

HORARIO RESTAURANTE: lun-dom   13:30 – 16:00   20:00 – 22:30 

HORARIO BAR: desde las 16:00 hasta las 22:30 

 

EL RESTAURANTE ORO Y LUZ CERRERÁ TODO LOS MARTES 

POR LA NOCHE Y MIERCOLES COMPLETO 

BEBIDAS 

Refrescos (Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta de naranja, Aquarius 

de naranja o de limón, Nestea, Seven Up, Tonica, Mosto) 2,80 €  

Royal Bliss Tonica (Frutos rojos, Yuzu, Límon)  3,00 € 

Estrella Galicia sin Alcohol     2,00 € 

Media Copa de Cerveza “Turia”   2,00 € 

Copa de Cerveza “Turia”    2,80 € 

“Heineken”- “Estrella Galicia” (en tercio)  2,50 € 

Copa “Tinto de Verano”    3,00 € 

Botella “Cuné” Rioja Tempranillo (18,7 cl)   6,00 € 

Copa de Tinto (Ribera del Duero,  Rioja, Toro) 3,00 € 

Copa de Blanco (Garnacha Blanca, Verdejo, dulce) 2,50 €  

Agua 0,5L / 1L / con gas 0,3L 1,50 € / 2,50 € / 1,50 € 

Café solo/cortado/con leche 1,50 € / 1,60 € / 1,80 €  

Vermouth Atxa Mango/Sidra/Naranja/Rojo Spumoso   4,00 € 

Vermouth Martini Rojo o Blanco/Extra Dry   3,50 €/4,00 € 

Copa de Manzanilla/ PX o Vino Oloroso  3,50 €/ 4,00 € 

 

 

 POSTRES 

Coulant de Chocolate con helado Kikissimo 

(Canela Picante y Higos) 

6,50 € 

Frutos de Huelva con granizado de Hierbabuena 

6,50 € 

Tarta templada de requesón con helado de leche 

merengada 

6,00€ 

                                   

   

 

Servicio de pan y cubierto 1,20 €/persona 


